
 

 

 

Das Weinhaus Menü 
 
 

Jacobsmuschel-Ceviche 
Butternusskürbis, Granatapfel, Dill  

Scallop ceviche, butternut squash, pomegranate, dill 
 

******** 
 

Ramen 

Wachtel Ei, Schweinebauch, Koriander 
Ramen, Quail egg, pork belly, coriander 

 
******** 

 

Black Tiger Prawns & Nordseekrabbe 
Grüne Bohne, gelbe Bete, Estragon 

Black Tiger Prawns & north sea shrimp, green beans, yellow beetroot, tarragon 
 

******** 
 

2erlei Hirsch 

Rücken und Keule, Walnuss, Birne, Preiselbeere 
Venison duo, saddle and leg of venison, walnut, pear, lingonberry 

 
oder 

 

Auf der Haut gebratenes Filet vom Kabeljau 

Schmorgurke, Kartoffel, Buttermilch-Velouté   
Pan-Seared cod fillet, braised cucumber, potato, buttermilk velouté 

 
******** 

 

Anna´s Apfelcrumble mit Vanilleeis 
Anna's Apple Crumble with Vanilla Ice Cream 

 
oder 

 

Käseauswahl vom Maître-Affineur Waltmann 

Hausgemachtes Früchtebrot, Feigensenf 
Variation of french cheese, fig mustard, nuts, fruit loaf 

 

 
5 Gang Menü 150 € 

4 Gang Menü ohne Suppe 125 € 
4 Gang Menü ohne ZWG 111 € 

 

Käse als Dessert 9 € Aufpreis 

 

 
Wie wäre es mit einer genussvollen Weinreise? 

Oder bevorzugen Sie eine raffinierte alkoholfreie Getränkekreation? 

 
Die Preise verstehen sich inkl. 19% MwSt. / the prices include 19 % tax 


